REGRAS GERAIS PARA UTILIZACAO DE
BOTIJOES OU CILINDROS

Fogoes 1, 2 e 3 bocas
(c/ valvula de 1 kg BP)
Fogoes 4 e 6 bocas 1 cilindro de 45 kg ou 2 botijoes de 13 kg
(c/ vélvula de 2 kg BP)
Fogoes 8 bocas_ 2 cilindros de 45 kg ou 4 botijoes de 13 kg
(c/ vélvula de 5 kg p/ fogao sem forno e 7 kg p/ fogdo com forno)

1 botijao 13 kg

Fogoes Alta Pressao - utilizar Regulador Alta Pressao.
Fogoes de 1 a 4 bocas - 1 botijao de 13 kg.
Fogoes acima de 4 bocas - 2 botijoes de 13 kg ou cilindro de 45 kg.

RECOMENDACOES IMPORTANTES

Nunca utilize seu fogado para secar roupas,
ténis ou panos de cozinha.

Nunca utilize seu produto para aquecer
ambientes.

Nunca deixe, apds usar o fogéo, a valvula de
gas (regulador de pressao) aberta,
principalmente a noite.

Para um perfeito aproveitamento da chama e
um menor consumo de gas, caso necessario
reduza as chamas de modo que fiquem
inteiramente cobertas pela base da panela.

Nunca deixe de fechar o registro apds a
utilizacao do fogao.

COMO LIMPAR E CONSERVAR SEU FOGAO NO DIA-A-DIA

Antes da limpeza é importante que o fogao esteja totalmente FRIO, para evitar o empenamento das
pegas fundidas, danifique a pintura e ndo empenem as chapas da estrutura superior.

*Jse apenas agua quente e sabao neutro com esponja ou pano;

* Nos queimadores apds a limpeza seque-os bem antes de reutiliza-los e nao troque os de lugar;

* Nao use detergentes ou produtos abrasivos;

* Recomenda-se sempre que limpar o forno proteger a chapa ou lastro do forno com dleo vegetal
comestivel, para nao enferrujar;

* Nao use palha de aco ou similares. Nao deixe cair 4gua ou detritos nos sistemas de gas, pois
podem desregular as chamas;

* Fogbes usados em areas de praia e sitios é extremamente necessario o uso de dleo comestivel
apds o uso para proteger e evitar ferrugem;

*\leja aqui algumas solugdes préticas para serem tomadas antes de solicitar nossos servicos de
assisténcia técnicas:

QOcorréncia Procedimento

METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA.
Fone/Fax: (17) 3546-9600
sac@itajobifogoes.com.br

R. Joao Cardoso de Mattos Filho N° 155
Parque Industrial - 15840-000 Itajobi - SP

Verifique se hé corrente de ar na dirego
A chama se apaga ocasionalmente do fogao.
Verifique se 0 gas esta acabando.

Verifique se o gas esta no fim ou existe alguma

A chama estd sujando as panelas obstrucéo dentro dos queimadores

Verifique se o gas esta no fim ou, se a

A chama esta baixa e nao aumenta . X .
torneira do registro estd bem aberta.

Verifique sua carga de gas, pois isso é
resultante de insuficiéncia de carga. Para
solucionar total problema, deve-se aumentar
0 niimero de botijoes ou verificar se o
regulador ndo esté deficiente.

Aparecem cascas de gelo na
superficie externa dos botijoes

AO USA-L0, SEGUIR AS SEGUINTES INSTRUGOES

(Tampa de vidro temperado)

Esta tampa foi projetada com vidro de 5mm de
expessura para suportar até 700 C°

1-Quando o forno estiver ligado, ndo gotejar agua sobre o vidro.

2-Apos usa-lo, ndo lavar e ndo passar pano umido sobre o vidro enquanto estiver
quente.

3-Nao abrir e ndo fechar atampa de vidro bruscamente, pois ela pode se quebrar.

4-Nao apoiar nada sobre o vidro.

5- Quando o forno estiver aquecido, ao abrir atampa usar sempre luvas térmicas
ou pano seco.

6- Enquanto estiver usando o forno, cuidado para ndo se queimar.

7-Siga corretamente as instrugdes acima para evitar acidentes.

A Empresa nao se responsabiliza por nenhum dano
causado na tampa de vidro, devido ao uso incorreto.

Obs. - O vidro ndo tem garantia de fabrica, sbmente em
caso de quebra no transporte, sendo neste caso
responsabilidade da Transportadora.

Antes de ligar o gas, abrir a tampa do forno. Antes de utilizar o forno pela primeira vez,

deve-se aquecé-lo por 60 minutos, para queimar o verniz protetor.

Favor conferir a mercadoria no ato do recebimento.

ATENGAO

FOGOES
A GAS

INDUSTRIAL

MANUAL DE INSTRUE




CERTIFICADO DE GARANTIA
GARANTIA: 90 dias

1 - A METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA.
garante ao primeiro comprador/consumidor deste produto
adquirido do revendedor autorizado, contra qualquer defeito de
matéria prima e montagem que o mesmo apresentar no prazo
de 90 dias, e que impegam o seu funcionamento de acordo
com as especificagdes e caracteristicas anunciadas.

2 - O prazo de garantia inicia-se a partir da data efetiva da
entrega da Nota Fiscal, obrigando-se o revendedor autorizado
dos produtos ITAJOBI FOGOES a fazer constar na nota fiscal
de vendas, a data da entrega do produto deste Certificado e o
manual de Instrucéo.

3 - Os reparos que se fizerem necessarios em nossos
produtos, deverdo ser efetuados pela nossa assisténcia
técnica autorizada.

4 - Dentro do periodo da garantia o produto entregue em
qualquer revendedor autorizado sera totalmente revisado,
mediante a apresentagéo da nota fiscal e o presente termo de
garantia devidamente preenchido.

5 - Esta garantia ndo cobre defeitos causados por uso
improprio, quedas, agentes da natureza, instalagbes em
desacordo com o Manual de Instrugées, bem como o uso de
servigos de terceiros ndo relacionados a nossa assisténcia
TécnicaAutorizada.

6 - Decorrido o prazo desta garantia, todos os custos de
reparos, transportes, pecas e mao de obra correrdo por conta
do usuario.

Preencher os campos no ato da venda,
o nao preenchimento implicara na perda da garantia

Nome Cliente:

RG Cliente:

CPF Cliente:

Codigo Produto:

Nome Vendedor:

Estabelecimento: Est.

Data Compra / / Nota Fiscal N°

RELACAO DE PECAS

1 - Grelhas 8 - Tubulagéo de Ago (fogao)

2 - Ramal de Registro 9 - Tomada de gas (espigo)

3 - Gambiarra 10 - Tamp&o para inversao

4 - Registros 11 - Forno - Opcional

5 -Pés 12 - Soleira de PVC

6 - Paneleiro 13 - Bandeja Coletora de residuos
7 - Trilhos do Forno 14 - Suporte de Conectores

ACOMPANHA PARAFUSOS (1/4 X 1/2) PORCAS E ARRUELAS
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IMPORTANTE:

NOS FOGOES DE BAIXA PRESSAO NAO PODERA SER
USADO REGULADORES DE GAS DE ALTA PRESSAO

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Os fogdes a gds “Itajobi Fogdes”, sdo fabricados para funcionarem com vélvula
reguladora de pressao para G.L.P. (Gas Liquefeito de Petrdleo) e de acordo com as
normas de seguranca da A.B.N.T. (Associacao Brasileira de Normas Técnicas).

A “Itajobi Fogbes” recomenda a instalacdo dos fogdes em lugares arejados, mas
protegidos de correntes de ar, evitando também lugares (imidos.

Para o bom funcionamento do fogao é necessario o uso de equipamentos corretos.

0s nossos fogdes sdo projetados para utilizarem panelas com diametro maximo de 40
cm. A utilizagdo de panelas com didmetro superior ao especificado poderé ocasionar
danos ao produto e diminuir sua eficiéncia.

INVERSAO DO LADO DA TOMADA DE GAS

Os nossos fogdes possuem tomada de gas padronizada
no lado esquerdo. Em alguns modelos, é possivel a
inversao para o lado direito, retirando-se o tampao (lado
direito), e o espigéo (lado esquerdo) com uma chave fixa
7/16”. Inverter posicdo, colocar veda rosca (cola
permabond Im-012 ou similar) e reposicionar apertando
bem. Colocar a mangueira de gas e verificar se ha
vazamento, com pincel e detergente. (N&o utilizar fogo).

ATENCAO

Os botijoes ou cilindros nao podem ser
colocados com mais de 2 metros de distancia
dos fogdes. Caso houver necessidade de maior
distincia deve-se adaptar um manémetro no
cilindro ou botijao e um regulador junto ao
fogao.

MONTAGEM DOS FOGOES

0s fogdes com 2, 4, 6 e 8 bocas com p/p séo fornecidos desmontados.

1 - Retire as madeiras com o auxilio de uma chave de fenda tamanho médio e o plastico que envolve o fogao.

- Retire as grelhas e os queimadores do fogéo, observando as posicdes de cada um deles.

3 - Cologue o fog@ sobre o chao com a parte superior voltada para baixo (n30 esqueca de forrar o
chdo para ndo riscar o produto).

- Retire s parafusos e porcas contidos em um saquinho plastico que esta colado com fita no lado
inferior do porta panelas.

- Pegue um pé e cologue-0 no canto do fogdo de forma que o lado do pé que contém uma chapinha
de acabamento, fique do lado oposto e fixe-o com dois parafusos e duas porcas. Repita a operacdo
para 0s demais pés e aperte-0s bem.

- Cologue o porta panelas entre os quatro pés e fixe-0s com parafusos e porcas apertando-0s bem.

- Pegue o fogdo e cologue-o na posigao em que o porta panelas fique voltado para o chéo e a parte
superior do fogdo fique voltada para cima (posicéo normal).

- Cologue os queimadores na sua posicéo de origem e as grelhas corretamente no fogdo.
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